CHOCOLATE EXPRESS

FICHE TECHNIQUE POUDRE DE CACAO SUCRE ET DEGRAISSEE “BUENCAO”

Mode d’utilisation: Aprés la cuisson, prét a la consommation.

Enregistrement sanitaire: 25.00021/C

Nom du produit: Poudre de cacao sucré et
dégraissée "BUENCAQ". Contrairement a d'autres
produits sur le marché, la désignation
réglementaire "BUENCAO" est "cacao édulcoré”
ce qui nécessite une teneur minimale de cacao de
25% (dans ce produit est plus de 33%).
Cependant, d'autres produits solubles appelés
“préparations alimentaires” seulement doivent
avoir un contenu minimum en cacao de 20%.

Origine: Espagne

Ingrédients: Sucre et la poudre de cacao
dégraissée (10-12%).

Conditions d'stockage: Conserver dans un
endroit frais et sec, avec une humidité inférieure
a 65% et la température entre 5 et 20° C.

Recommandé une cuillére a soupe de cacao pour chaque tasse de 125 millilitres de lait.

Type d’emballage: 800 grammes, 400 grammes, boite 3 kilos et sachets de 20 grammes

Caractéristiques organoleptiques

.= Couleur / Odeur / Saveur: Typique — Pas de couleurs anomale / Typique

Allergénes: Ne contient pas gluten (<3,1 ppm) / Ne contient pas lactose / Ne contient pas cholestérol (<

1milligramme/100 grammes)
Valeur nutritionnelle par 100 grammes de produit

.- Valeur énergétique / Protéines: 382,8 kcal. / 6,4 grammes

.- Graisses [ Dont saturés /| Humidité: 3,8 grammes / 2,37 grammes / 1,5 grammes

.= Glucides / Sucres totaux / Sel: 86,2 grammes / 52,1 grammes / 0,2 grammes

.- Cendres [ Gluten / Cholestérol / Lactose: 2,1 grammes / < 3,0 ppm / < 0,2 milligrammes / < 10 milligrammes

Format 800 grammes: Unités par carton / Cartons par palette / Unités par palette: 12/ 25/ 300

Format 400 grammes: Unités par carton / Cartons par palette / Unités par palette: 15/ 36 / 540

Format 3 kilos: Unités par carton / Cartons par palette / Unités par palette: 5/ 30/ 150

Format 20 grammes: Unités par carton / Cartons par palette / Unités par palette: 480 / 30 / 14.400
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