BODEGAS GALLEGAS — APPELLATION D'ORIGINE “"RIBEIRO"

FICHE TECHNIQUE VIN BLANC "GRAN ALANIS”

Appellation d'Origine: Ribeiro
Age des vignes: De 7 a 20 ans.

La densité de plantation:
2.000-3.000 vignes / hectare

Nombre de bourgeons par hectare:
90 - 110 mille bourgeons / hectare.

Production: 10.000 — 12.000 Kilos / hectare

Le type de sol: Sol avec peu dargile et origine
granitique.

Variété: 85% Treixadura - 15% Godello.

Pluviométrie: 900 - 1.100 litres / m2 par an.
Systeme de plantation: 100% en espalier.

Moment de la récolte: Dés la deuxi@me moitié de
— Septembre.

e

Récolte et traitement de raisin: Les raisins sont récoltés manuellement et transportés a la cave dans
des boites de 18 kilos en moins de 2 heures, de la collecte a traitement. L'ensemble du processus se fait
dans une atmosphére inerte pour éviter I'oxydation chimique et enzymatique, afin d'obtenir le maximum
de saveur et de fraicheur.

Elaboration: Macération, pressurage, décantation et fermentation dans dépdts d'acier inoxydable 60 000
litres a une température comprise entre 14 et 16 © pendant 15 jours. La microfiltration est effectuée
immédiatement avant la mise en bouteille pour assurer la stabilité microbiologique de ce vin.

Niveau d'alcool: 12,5% vol

Extrait sec : 23,9 grammes / litre

Acidité volatile / Acidité totale: 0,26 grammes / litre - 5,8 grammes / litre
Sucre réducteur / Soufre total: 3,5 grammes / litre // 128 milligrammes / litre
Masse volumétrique 20° C : 0,9912 grammes / c.c.

Notes de dégustation: Vin qui provient de terroir, reflétant une tradition dans le vin a travers l'artisanat
fusionnée avec la technologie moderne. Il est brillant, avec des tons jaunes de citron et des reflets verts
qui apportent fraicheur. Odeur: Elégant et intense. Arémes d'fruit (abricot, poire et pomme), avec des
notes exotiques de ditron verts et notes de fleurs de pétales blancs. En bouche, il est frais, équilibré et
persistant.
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Prix recus:

Médaille de Bronze “International Wine & Spirits
Competition” UK 2.011 / Score e plus élevé
parmi vins “plurivarietales” (avec différentes
variétés de raisin) espagnoles 2.011

90 Points dans le Guide Pefiin 2.013 / Médaille
d'Or “Challenge International du Vin de
Bordeaux” France 2.013 / Médaille de Bronze
“International Wine & Spirits Competition” UK
2.013

Médaille d’argent “Mundus Vini” Allemagne 2.014
/ Médaille d’argent Bacchus Espagne 2.014 /
Médaille dargent “Concours Mondial de
Bruxelles” Belgique 2.014 / Meédaille dOr
“Berliner Wein Trophy” Allemagne 2.014 / 91
Points dans le Guide Pefiin 2.015

Médaille d'argent “Mundus Vini” 2.015 / Médaille
d‘argent Challenge International du Vin 2.015

Logistique: 6 Unités par carton / 120 Cartons par palet / 720 Unités par palet
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