MARYPER - PRODUCTOS DE HUEVO

FICHA TECNICA OVOCHEF - TORTILLA FRANCESA CLASICA MIX PAK

Registro sanitario: 14.01079/MU

Descripcion: Sin conservantes ni colorantes: de
huevo natural. No necesita refrigeracion.
Duradero: 18 meses de caducidad.

Sencillo y cdmodo de utilizar.

Es limpio: ahorra las cascaras de huevo.

Sin salmonella: el proceso de pasteurizacion
garantiza la no salmonella del producto.

Ideal para camping, nautica, segundas
residencias, etc.

Composicién: Huevo en polvo desecado, agua
osmotizada, almidon, bicarbonato sddico y anti-
apelmazante E-554.

Caracteristicas organolépticas:
Ausencia de olores y sabores extrafios

Caracteristicas microbiolégicas:

.- Recuento total aerobios:
25.000 UFC /gramos méaximo
.- Entero bacterias: 10 UFC / gramo maximo

.- Salmonella (25 gramos): Ausencia

.- Estafilococos aureus: Ausencia / gramo
Caracteristicas fisico quimicas

.- Valor energético: 104,88 Kcal

.~ Minerales: 0,8/ 1%

.- Grasa: 8,2 /8,6 %

.- Proteinas: 8/ 8,8%

.- Carbohidratos: 0,01 / 0,03 %

Tipo de embalaje: Una racién por sobres de 100 gramos. En el formato patentado Mix-Pack
Premios: Medalla de Plata 2.015 “Dupont Awards for Packaging Innovation” U.S.A.

Caducidad / Almacenaje: 18 meses / Mantener a temperatura ambiente en lugar
fresco y seco. Una vez realizada la mezcla, mantener refrigerado y consumir en 72
horas.

Logistica: 3 Mix-Pak por estuche / 24 estuches por caja / 60 cajas por pallet
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